MERANO WINE
FESTIVAL 2015

L’anno passato, sempre a Merano, du-
rante il Wine Festival 2015, parlai con
Christian Bauer, giornalista austriaco,
circa la possibilita di fare insieme una
degustazione di vini bianchi francesi
e austriaci, esattamente lo Chardon-
nay di Borgogna e il Griiner Veltliner
austriaco. Spiegai a Christian che il
mio interesse per quest’'uvaggio au-
striaco, “il Griiner Veltliner”, nacque
nel 2006, quando andai in Austria nel-
la zona di Wachau, insieme al Grand
Jury Europeen, per fare varie degu-
stazioni di vini da questo vitigno.

Ricordo che in guell’occasicns facsmmo anche una verticale
bendata & rimasi oolpitc dalla longsvita i guesti vini. Devo
fare un'imporiants precisazions d'ordine generals: nomak-
ments questi vini fanno la famentazions malclattica in bott-
ghia, cicd avisng in bottigha la rasformazions dell’acido mal-
coin lattico. Questa fermentazions & la seconda che fa il vino,
poeché la prima & quella alooolica, cicd la trasformazions delic
zucchens in alcool. Mormalments, la fermeantazions malolatt-
ca in bottigha — riconoscible dal pizzcone sulla parte centrale
della Ingua che =i percepizcs durants la degustazions — sa-
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rebbe da considerans wn difstio, ma non per guesta tipologia
divino. Vi faccio un aliro ezampic, io giudico negativamente
la sovramaturazions dels e perchs, =a offattivaments ohe
gustativamments, & sents la confiettura di frutta, stile Mapa Val-
ley. Za 5l panza perd gl Amarons & normale ohe abbia offatto
& gusto stramature, parché & il suo stils. Tormando & Griner
Velliner & alla verticale che feci, ricordo che &l ving pil weo-
chig attribul un'eta di vent'anni. Termnata k& degustasions
oi furcno svelats le annate degustats & rimasi senza pamls,
parcha il pil vecchio non aveva ventanni, ma sra del 1835 6
ilvino che me placque d pid della verticals fu il 1847, che tro-
val perfettameants equilorato. Parché degustars in paraleio lo
Chardonnay di Borgogna & il Graner Velliner austrizco? Lani-
sposta & sempios: per me entrambi | vini hanno slouns carat-
teristiche offattive e gustative in comuns. In primo lucgo sn-
tramibi sono vine moito minergi & sapidi & hanno nomialments
molta frescherza. Se i leccats ks labbra dopo avers bevuto o
degustato guesto ving austriaco le sentirste salats. || Groner
Veltlimer, quando imvecchia, acutizza la propria mineralita, ti-
randz fuor, di solito, la nota d'idrocarburo dal kerosane, -
pica dai Rissling alsaziani. Profumi comuni, di soite, sono il
biancosping (ze of pensate bane assomigia al latte & cooco
& alla mandoria) & anche note agnumate. Se seguiamo il per-
corso dimecchiaments o guesti dus vini Troversmo Ssmprs
defls note comuni. Gusste sono state ke spisgazioni che ho
dato & Christian, che mi conosceva come un ssperto di vini
francesi. Ma questo sarsbbe, per ma, molto limitativo perché
io amo i vini buoni, di qualsiasi zona & provenisnza. Christian
mi chisze tempo par organizzarsi oo vine austriac o alla mati
di sattemins mi chisse d'organizzarmi coi vire francesi, facsn-
domi giustamente pressnts ohe avremme dovuio sosglisrs
vini g o meno cella stesea fascia di prezzo. Mi & bastato
fars cue tekfonate per
trovers sei vim di Borgo-
gna. Ho telefonate a Fa-
bio & Damsle Bafan, che
subito mi hanno detto di
g, facencomi scegiens |
vini da degustare, Steesa
0osa & SUCCSSS0 guan-
do ho telefonato a Sauro
Rafarsli, agente di com-
mercio  dell'importatons




Sarzi Amadé, che, santita Claudia Sarzi, mi ha comuricats la
5Ua adesions con peeno enfusiasmo, facendomi scegliens tre
wini da degustars. | vini francesi dovevano sesers dela stessa
fascs di prezzo di quelli austriaci. Lincasso della degustazio-
na sarsbbe stato devoluto a fini di beneficenza. Ho chissio a
tutti, compreso Chigtian, di potsr degustans | vinl con &ss0-
luta calma & Firenze, quindi mi sono stati inviati e in quell'oc-
casions ho sonitto ks mis nots di degustazions, ohe non avre
potuto sorivene durame la degustazions di Merano. Supsriiuo
& dire che la manifestazions Merano Wine Festival & un ever-
to che non si pud perdare: I'organizzamons & perfatta e le
aziends, sia nazionali che intemazionali, sono d'assoluto in-
teresse. Normaiments durants qussta manifestazions nssoo
ad assaggiare da qualche azienda, sotto banco, dells annate

nan anoora in commercio. | mo aloggo & sempre a Tinolo,
presso I'hotel Patrizia, dove mi rovo benissimo e la gentilsz-
za & l'ospitaltd sono ssmpre generose. Durants quest dus
giomi i degustazioni assaggio con 'amico Sergic Antonini,
col quale, nomalmeants, degusts | vini dal 1885, anno inoui
i sigmo conosceut duramte il primo corso dell'AKS. La dome-
nica matina oi siamo recati all’appuntaments dslla degusta-
zions & con Christian abbiamo definito come procedsna, I
pubblico presents era molto intsressato a questa particolars
doppia degustazions Francia-Austria. Durants la degustazio-
ne dai vini, che & awsnuta semprs in coppia, ciod un vino di
Borgogna e un Griner Vieltiner, sono emearse lo note minerali
di tutli i viri. Per me & stata un'espenianza molto piacevole o

GROMER VELTLINER

WAGRAM BRUNNTHAL LETH 2014

i tinge o giallo cro abbastanzs intenso ed
svoluto. B ricco wentsgho ofattivo = offrs
oon profumi imtensi di pepe bianco, cucic
frezco [guslc biondo) & biancosning. seguiti
dal bastonging dund di Zucohero intrizo di
manta. lodic, pastra foosia, lisvi di miss &
walesdine. L'esame offattive prosegue con
note di grafits. acqua dele catrichs, fion
di pesoo, zucchero filaslo & oolia coocoina
llatte i ooooO & Mandoria) per terminars
©on rimandi di pera rugginosa, lievements
matura. Al gueto =i pefcepizce una buona
dolcezza, che ricorda la mels renstta oot-
ta al formo & i caramelo. || dolce inizisls asl
oaramelio lscia in bocea un finls amaring.
Il porpo & inizisiments medio per poi anda-
s 50 assottigiarsi || ving & squilibrato con
apalla acida, sapidith & mineraliti che vanno
&0 szsoggetiare la massa aloookica. 1l cor-
pa, anche 86 va ad sasottigliarsi, non incide
gulla persistenza gustatva, ohe & piuttoete
wnga. Il finale & di pistrs focais & saino. Si-
ouraments & migliors all'cifstic ohe al gueto.
La nots di caramslio & amarina & un pe’ in-
oongusta. Sembra ohe I8 uve, al momsnio
delia vendsmmia, zlano state un po’ matu-
re. B2/100

MACON VERGISSOMN

‘LA ROCHE" VERGET 2014

Gislo paglierine con rifessi grigio-ramati.
Maso immediato e ricoo di pietra foosis,
& oui fanne asguitc I'amido del ootone,
proeciutto cotto tipe “Praga”, pepe bisn-
©0, menta, sucalipto, lisve di biancoeping
& quindi colla cobooina (latte di coooD &
mandaoria), vaniglia & pesca bianca maoce-
rats per tefminafe con I'episperma (nota
doice boisé della saconda pele del marro-
ne bollite). Al palato regata sapos di Bmo-
ne, pompelme biance, sapiditd & minerali-
1. 0 COrpo & medss & il ving & abbastsnza
squilibrate poiché nel finals =i zents un po’
I'sffatto altalenants, cioé i sente prevalsrs
I'alconl zulla fresohezza e vioeversa. Lunga
& |3 BuA pereiztenza aromatics intsnea con
finale agrumato & minsrale. Mel finalizzimo
=i pente Druciars lievements la gengiva su-
parions. BO 00

GROMER VELTLINER WEINVIERTEL DAC
Reserve Rabenstein 2013 - Durnberg

Alla vieiva sfoggia color gialio o ohiaro con
riflesai grigi. Al nasoc emerge una nota afumi-
oata, ohe ricorda quella del prosciutto cotto
*Praga”, ssguito ca profumi di lodio, salma-
stro, pistra focala, lievi di pspe bisnce, acqua
di roge bianche, menta, cudio bicngo, intensi
di biancoeping, oclla cocooina (lats di ooo-
o0 8 mandoris), grafits, lisvi doloi boied, pane
appena sfornato & IUpPoio, per 1Srminare oon
rimandi di psis in fine lavorazione. Al guete &
zapido & minerale oon intsN=0 sapons Agru-
matc di imons. || corpo & inizialments medio
per pol andans un po' vis. Iving & equiibrato
pon freschezza, sapiditi & mineraliti, che do-
minang la masea alooolca. Abbastanza n-
ga & la Zua parsistenza gustativa con finale
salate & agrumas di limone. MNel finsle Drucia
I=vsments la gengiva supsnons. Si esnts un
zws pizzicors oslla lingua, tipice dela fer-
mentazions malclattica in bettigia. 88/100

POUILLY - FNISSE

LOUIS LATOUR - COTE D'OR 2043
Veste gialo pagliering con rifiessi grigi e do-
rati. All'gzordio 'offattc non & pulle per poi
suCCeEEvaments laecians BpaZio a note in-
tenze di lemongrasea & pepe bianco, ssgui-
te da mots d'idrocarburo, guali il kercesne &
la banzina. Il parcoras offattivoe progsgus con
la buccia di imone, pistra focals, Eapone
psr bucato “Sole”, menta, sucalipio. odio &
cuoio biondo per terminare ool bignooeping
& Ia colla cocooina (latte of eD000 & mandor-
I5). Al palato & sapido & minerals, ma ha un
oOrpo un po’ inferions alla madia. Vino ben
equiliorato con massa siccolioa NoN pencst-
tibie, grazie alla zpalla scida. alia zapidith &
sla mineraitd. Abbastanza lunga, ma non
lunghizsima & la sus persistenza gustativa.
BTHOD

GRUNER VELTLINER

KAMPTAL DAC RESERVE

KAFERBERG 10TW 2013
BRONDLMAYER

Giallo pagisrnc imtsnso con rifisssi grigi &
bagiori oro. Offatto ricco & vario con intensi
profumni di pistra focsia, pepe Disnco, vani-
gia & ouoio frasco (guelc biondo), seguona

costruttiva. Passiamo all'esame dsi vini degustati.

note Bevi di frutia ssotica mature (mango &
papais), mata. vanigla, cliva werds, dolos asl
confetto, eadano & finooohic fresoni, saima-
stro, lemongrasss, Zagera, dokod del confatto,
biancoaping, latte di cocoo & manderia, men-
ta, lisvi d'aoqus di roes bianchs, grafite s dolci
boisé par terminans Con un SUssUme di cens-
re. Guesto morbido & rotondo con abbondant
sApIdtA & mineraiti. Sapori di mone & me-
la renstta un pg’ ootta. Vine equiibrato con
freechiazza che domina la masss aleooica. Il
corpo & medic. Lungs & 8 sua persistenza
con finals sapido & dolce del boisd. Msl fins-

Una veduta deda citts of Merano

Ie brucia svements la gengiva supsriore. La
lingua ssnte il pizzicons tipico dela farments-
zicne malkiattica in bottigia. 90/100

HAUTE COTES DE NUITS

DOMAINE MICHEL GROS 2012

Gisllz oro chiano con rifissal grigi & ramati
ligi. Mazo carsterizzato da profumi intensi
di pistra focals, iodio, biancosping, late di
©OoCoo, ansnas, bastonoino dure di Zucohen
intrizo di ments, mandora & dolci boied d's-
pispemma {econda pells dsl mamons bollic).
L'esams ofattve prosegue con note di pe-
P bianoo, ova werde & grafite per tsrminars
oon richiami balzamici i menta ed ewcalipto.

E MR,



ArFsgame gustawo &i fimans oolpti oslla co-
piosa Minsraita, sccompagnata & uns calbra-
15 Sapicitd & 0a eapor di imone &d epispemma.
InZisiments 1 vino & equiiirsto, ma poi sl ssne
bruciars un poching 13 parts centraie cslla in-
gus & I'squibric diventa un po’ atslsnants. Il
COrpo & lisvemeants infsriors alla media, i vino ai
gwuota un po’, ma iaacia in riksve la nota mine-
rais, che rsnde 1 vino parsiztents. | finaizaimo
guatstivo metts in rissvo 13 nota d'cliva verde &
=i 2ants brucisrs un poching |a gengiva supe-
riors. 88/100

GRUNER VELTLINER
NIEDEROSTERREICH RESERVE MX
ALTE REBEN 2012 TAUBENSCHUSS
Abro gialo oro abbastanza intenzc. Al naso
ofe lievi riconcacimsnt dolci d'epispenma (2e-
conca palis del marons bolko) & wegetal in-
t=nsi di gsranio. Seguono nets di tsma bagna-
ta, kodio, menta, fmone, v d iodic, soqua di
roge bisnche, saimsstro, radics d rabaroarc,
osners, lisvi & canceggina (ACE), intenzs di
bisnccepine & colla coocona (lstie di cocco
& manderia) per tsrminare con intenss note
gi cudic Feeco (quelo biondo) & sociuga. Al
guato = ssnts pizicars 13 Ingua, ssneazions
tipica dsi vini che fanno la fermentazione ma-
loiattica in bettigha. Vine apido  minersie con
corpe medo. Ls spalla soida & la mineraita
dominano la massa sioockes, rendendo il -
ne ben equilorato. Abbsstenza lunga & la sua
persictenza aromatica intenza con finae di 2e-
Is. cucio freeco (qusio bicndo) & Ieve Imens.
Il finsle na anchs una lisve SeNsazions SMArs,
cha ricorda i carameto. 89/100

MARSANNAY 2012

PHILIPPE CHARLOPIN

GEVREY - CHAMBERTIN

\eate intsnzo gialio pagliering con riflsesi gialo
OO, Qrigio & ramato. Approccio ofiative one
metis in rigaito inensi profumi, ohe ricordano
il 23pons "Marsigia™ & il dolce dellepizpsrma
(ssoonda pslis del mamons balito). Sseguono
profumi & lisve zsbaions, menta, eucalpto,
bumro d noocioling, buocka d'srencia stizzats,
caramela dura di lsmpons, toreolo d mea &
Peps bance per isrminars oon s rmandi di
migle. Ingspstistamesnts il gusto & un pochino

aspro con eapor Of imons & isve spizpsrma.
Genercea 2spidta & minsraitd, che acoom-
pagnano un dossto corpo medio. \ino con
equibric un po’ ditalsnants, cioé I'aicool & a
freachezza g'ahemano il comande dell'squi-
lorio gustativo. Abbestanza lunga & ia sua
psraistenza guststiva con finals o limone ed
epiapsrma. Nel fingle brucia un poching ia

gsngiva superions. §8/100

CGRUNER VELTLINER

KREMSTAL DAC RESERVE

DER LOSS 2013 10OTW {1 LAGE)
GEBLIN - HERMANN MOSER

Color gialio pagherino con rifiseai grigl Linzia-
le approccio ofatthvo Isscia apazio a profumi
a imons, intensissimi & pompeimo gislo &
saimastro, pspe bianoo, isvi G lemongrsssa,
aure di menta, cola cocooina (lstie di cocco &
mandors) 8 amico o cotons per terminars cal
Ccucio biondo. Al gusto & gensroeamems sapi-
do 8 minerals con 23pori d imone & pompeime
gialo. || corpo & sUMcENtSMSNs MEdio & il uo
equiitro 1ends ad avere, Nl fingls, un sfeto
ansksnants. Lunga & la sua persiatenza con fina-
Ie di imone & sale & fnalesimo d 2aks & imene
dscrsacents, ssneazions d GV aMaro & cucio
biondo. Nl fnals brucia Ievemsnts 13 gsngiva

superionm. Si 2ems pizicars Ievemsms la ingua
per refistic fermentazions maiciatica evoita in

bottigia. 59/1 00

HAUTE COTES DE NUITS 2012
DOMAINE DOMINIQUE GUYON

SAVIGNY LES BEAUNE

Gialo pagisrine con rfiecal grigi & ramati. L'e-
2ame offattivo metts In rilevo nots spsciate
sbbezianza gensrcoe di PEDS NECC 6 NOCS
meacata, seguite da grafits & pelis o dane
bagnata, poi intense & doici boies d'episperma
(zscongda pels del mamens bolto) & cannsla,
burre di noocicling, iodio, tiencosping & oola
CCCOONS Per 1EMTINANS CON S0 Ci corandclo.
Guzto sapido, minsrsis & sgrumato o Imons.
\Vino non tanto equilirato perchd predomina
abbaatanza |'siocol sula freechezza. Il corpo
Va3 un po’ via, mentre brucia lisvemsnts ia gan-
giva superions. ADD3stsNzs lunga & la sua per-
gistenza. 87/10

GRUNER VELTLINER
MEDEROSTERREICH ROSENTARTEN
RESERVE 2012 WALDSCHUTZ

Alla viziva =i vedene n&l bicchiers dells Dol-
licing, 1 colore & giallo paglierino con rifless
oro. Lo scrigne offattivo slargisce profumi
intsnsi di gseso bagnato, durc di menta
e cucic fresoo [guslio bicndo), seguiti ca
lemengragss, iodio, 2almastro, mineral di
pietra focsla. biancospine, colia coccoing,
sbbastanza intensi ai pepe bianco, radics
di rabarbaro e pera ooscia per terminars
oon 20 di ceners. Gueto intsnsaments
sapico & minsrale. Vino equiibrate con fre-
gchezza che goming, Insisme ala 2apiditd
& ala mineralita, la mazsa sicoclics. Scla-
mants nel inals emargs lisvemsnts per I's-
quiliorio I'sffstte altalsnante. Lunga é la sua
persistenza guatstiva oon fnale @i imene &
zale. Si ente un pochine pizzicars la Ingua
per e¥stio delia farmentazione maloiattica
gvoita in bottigia. 90/100

SAINT - AUBIN 1er CRU BRUNO COLIN
LE CHARMOIS 2009

Britante gallo orc ohisrc con rifiessi grigh
& ramati. Nazo dolos del bozé ded'epi-
sperma (seconaa pele dsl marrons bolito),
gambo di ciclamino spszzato |per I'acidi-
t3), pepe bianoo, intenai di capons di Mar-
eiglia, biancospino & cella coccoina (iatte
di cecco & mangorial. Gusto intsnsamen-
te minersie con dogata sapidita. |l corpo
inNziaimente & Mecio, ma subitc dopo &
svuota un po’, lasciando una scia di dol-
08 boisé (spisperma), minersis e lisve nota
agrumata. |l corpo 6 inferiors aka media s i
ving non & ben equiibrato, subendo I"effst-
to sitalenante tra aicool & freschezza. Vino
abbastanza persistente con fnale acicuic
& boigé & finalizsimoe di burre fuso. 87/100

Un vivo ringraziamento & ohi ha rss0 pos-
zibile qusst'evento & 0i0s Hslmut Koonsr,
patron del Merano Wine Festival, | produt-
tori di vini auatriaci, Danisle & Fabio Balan,
Claudia Sarzi e Cnristian Bauee. Mi auguro
per i prossimo annoc di poter organizzans
un'altra deguatazions di vine di vivo inte-
reses, come Io & stata questa.




