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Votivsaal: 

Vigne Matte,Veneto  

Cantina Aldeno, Trentino 

Giuseppe di Prisco, Campania 

Sancin, Friuli Venezia Giulia 

Montespada, Sardegna 

Chiusa Grande, Abruzzo 

Contini 1898, Sardegna 

Good Advice - Italian Food and Wine 

Mancinelli (Marche)& Le Albare (Veneto) 

Le Fonti (Toscana) 

Venchiarezza, Friuli Venezia Giulia 

Palladino, Piemonte 

Gli Allori, Veneto  

Aquila del Torre (FVG), Tenuta Grandi & Reassi  
 

Sicilia - saal:  

Gurrieri, Sicilia 

Riofavara, Peter Wiegner & alimentari, Sicilia 

Musita, Sicilia 

MairaBio, specialitá Sicilia 

Aceto balsamico tradizionale Paolo Rossi Barattini 
 

Alt-Wien Saal: 

Scarbolo Sergio, Friuli Venezia Giulia 

Kastner AllesWein: 12 spumanti italiani 

Planeta, Sicilia 

Perrazzo Vini d´Ischia, Campania 

Ritter de Zahony, Friuli Venezia Giulia 

Cordella, Toscana 

Montedelma & Mirabella, Lombardia 

M. Arnould & Fils, F. Bergeronneau-Marion (Frankr.) 

Liebe Teilnehmer an unserer Selezione Italia XXV! 
 

Sizilien liegt mit seinen aromatischen und mineralischen 

Weinen in Italien im Trend, deshalb freuen wir uns, dass 

gleich 5 Weingüter Grillo, Catarratto, Frappato, Nero 

d’Avola und andere typischen Weine nach Wien bringen! 
 

Besonderheiten können wir auch aus vielen anderen Teilen 

Italiens kennenlernen: Kampanien ist mit Weinen aus Ischia 

sowie Greco di Tufo, Fiano di Avellino und Taurasi ver-

treten. Toskana beeindruckt mit Brunello, Chianti Classico 

und Weinen aus der Maremma. Aus Serralunga können wir 

3 preisgekrönte Lagen-Barolo verkosten, aus den Abruzzen 

Montepulciano, aus Sardinien Vernaccia Riserva 1997!  
 

Aus dem Veneto kommen Amarone und Schaumweine 

wie Prosecco Valdobbiadene und Durello, aus dem 

Trentino Trento Doc, Franciacorta aus der Lombardei. Aus 

dem Friaul können wir Friulano und Ribolla verkosten, aus 

den Marken Verdicchio und Lacrima di Morro d‘Alba. Zu 

Gast aus Frankreich Champagner von Florent 

Bergeronneau-Marion und Michel Arnould & Fils. Abgerun-

det wird das Sortiment mit Bio-Olivenöl und Antipasti aus 

Sizilien sowie Aceto Balsamico Tradizionale di Modena. 

Biologische Winzer bzw. Weine und Produkte sind grün. 
 

Mundgeblasene Sophienwald-Gläser werden das 

Genusserlebnis verfeinern.  
 

     Buona degustazione! 
 

        Marina Rebora & Christian Bauer, Wein & Kultur      
 

Vorankündigung: Degustiamo insieme (Kastner AllesWein) 

am 2.5.2023, Selezione Friuli Venezia Giulia am 12.6.2023    



1. Vigne Matte – Veneto     Vertrieb in Österreich: 

Via Tea 8       Schaumweinkontor.com 

31030 Rolle, Cison di Valmarino (Treviso)    office@naberkaffe.com 

www.vignematte.it      Tel: 01/278 34 03 

 

 

Das Weingut, das 1998 von der Fam. Rui aufgebaut wurde, liegt in Rolle 10 km östlich von Valdobbiadene, 

mitten in den steilen Lagen. Deshalb auch der Ausdruck „vigne matte - verrückte Weinberge“, der sich auf 

die schwierige Bewirtschaftung von ganz alten Anlagen bezieht.  

 

Das Sortiment umfasst alle verschiedenen Stufen des Prosecco Valdobbiadene, vom trockenen Brut bis zum 

mollig-runden Dry. Neben Glera kommen in kleinem Anteil andere lokale Rebsorten wie Boschera und 

Perera zum Einsatz. Blumiges Bouquet, Frische, aber auch Körper zeichnen die Weine aus. Ergänzt wird das 

Sortiment von einem Spumante Pinot Nero Riserva „007 Rosè“, Prosecco Doc und einer Merlot & Cabernet-

Cuveè. 
 

 

 

 

 

Valdobbiadene Prosecco Brut  

 

Valdobbiadene Prosecco Extra Dry  

 

Valdobbiadene Prosecco Millesimatte  

 

Valdobbiadene Prosecco Dry 

Spumante Pinot Nero Riserva “007 ROSÉ” 

 

RUGAI (Merlot & Cabernet) 2016 

 

Prosecco Doc Treviso Brut  

 

Prosecco Doc Treviso Extra Dry  

 

 

http://www.vignematte.it/


2. Cantina Aldeno – Trentino BIO - vegan 

Walter Webber 

Via Roma 76   38060 Aldeno (Trento) 

Tel. +39 0461 842511 – Mob. + 39 338 7029831 

info@cantinaaldeno.it – www.cantinaaldeno.com  

 

Die Genossenschaft Cantina Aldeno liegt 10 km südlich von Trento und umfasst unter der Leitung des 

Önologen Walter Webber ca. 400 Traubenproduzenten, die sich seit Generationen um qualitativ 

hochwertigen Weinbau bemühen. Die Weinberge liegen bis 700 m hoch, wo sich die kühlen Winde der 

Dolomiten positiv auswirken. Der Anteil der biologisch produzierten Trauben liegt bei 10%. 

Um Konsumenten entgegenzukommen, die auf Eiweiß- und Milchprodukte allergisch sind, die für die Klärung 

von Weinen zugelassen sind, werden biologisch- und vegan-zertifizierte Weine produziert, wie etwa Trento 

Doc, Pinot Grigio und Lagrein.  

 

Altinum Trento doc Riserva 2015 

Altinum Trento doc Brut 2019 

Altinate Trento doc bio vegan 2018 

Sauvignon Trentino 2021 

Pinot Grigio bio vegan 2021 

Lagrein bio vegan 2021 

Teroldego IGT V.D. Dolomiti 2021 

Merlot riserva Trentino 2018 

Pinot Nero Trentino Esclusivi 2021 

Marzemino Trentino 2022 

 

mailto:info@cantinaaldeno.it


3. Cantina di Prisco – Campania 

Giuseppe di Prisco 

Via Rotole 27 

83040 Fontanarosa (Avellino) 

Mob.: +39 329 1951946 

giuseppe@cantinadiprisco.it – www.cantinadiprisco.it 

 

Giuseppe di Prisco unterstützt nach Abschluss seines Wirtschaftsstudiums seinen Vater Pasqualino und 

gemeinsam bewirtschaften sie 10 ha Rebflächen in Irpinien bei Fontanarossa, das 80 km östlich von Neapel 

liegt und 5 km von Taurasi entfernt ist. Die Weinberge liegen auf 600 m Höhe und sind von 1500 m hohen 

Bergen umgeben. Wegen des kühlen Klimas wird der Aglianico oft erst Ende Oktober/Anfang November 

gelesen. 
 

Das Sortiment umfasst die typischen Rebsorten der Region: Coda di Volpe ist nach der länglichen Form der 

Traube benannt, die an einen Fuchsschwanz (ital. coda di volpe) erinnert. Der Greco di Tufo ist goldgelb, im 

Bouquet viel Frucht und Haselnüsse, die typisch für das Gebiet sind. Am Gaumen schöne Struktur und 

Mineralität. 
 

Aus der Aglianico-Traube entsteht der Campi Taurasini, der mindestens 9 Monate im Holzfass reifen muss, 

beim Taurasi liegt die Mindestlagerung bei 3 Jahren: angenehme Röstaromen, eine perfekte Kombination 

aus Säure, Frucht und Struktur. 

 

Coda di Volpe 

Greco di Tufo 

Fiano di Avellino 

Greco di Tufo “Pietrarosa” 

Irpinia Fiano “Vigna Rotole” 

Irpinia Campi Taurasini 

Taurasi 

 

mailto:giuseppe@cantinadiprisco.it
http://www.cantinadiprisco.it/


4. Sancin – Friuli Venezia Giulia  

Devan Sancin 

San Dorligo della Valle  

34018 Montedoro 173 (Trieste) 

Mob.: +39 328 5915990 

sancin@sancin.com – www.sancin.com 

 
Zurück zum Ursprung: so könnte man die Initiative der Fam. Sancin nennen, die „Prosecco-Traube“ wieder in 

ihrem ursprünglichen Raum bei Triest anzupflanzen, wo das Dorf Prosecco liegt. 1830 wurde sie von hier 

nach Valdobbiadene „exportiert“, von wo sie ihre weltweite Karriere startete. Da die Glera-Traube am 

besten zum Meer gewandt und mit sehr viel Sonne gedeiht, bot sich der Monte d’Oro im Triestiner Vorort 

San Dorligo an. Sancin pflanzte auf seinem Anwesen 8.000 Rebstöcke und half mit, Glera wieder als stillen 

Wein zu vinifizieren, der die Mineralik des Karstbodens widerspiegelt und gut zu Fisch passt.  

 

Sehr vielschichtig ist auch der Rotwein Monte d’Oro, in dem vor allem Merlot, aber auch Refosco und 

Cabernet Sauvignon cuvetiert werden. Rote Früchte wie Preiselbeeren, schwarze Oliven sowie Steinpilz- und 

Unterholznoten kommen hier zu Geltung. Ganz speziell ist auch das Öl aus der Bianchera-Olive. Im Lemon-

celo wird es mit Zitrone zum hervorragenden Salatdressing kombiniert. 

 
Prosecco Brut Wite  

Malvasia 2021 IGt  

Quindici 2020 IGT  

Gran Pensiero Chardonnay 2019 

Rosso Montedoro No Border wine 2019 IGT 

Merlot 2019 IGT  

Olio Celo – Olio extravergine d´oliva 

Lemon-celo: olio extravergine d´oliva e limone 

  



5. Agricola Montespada – I Vini della Sardegna BIO 

Trinità d’Agultu e Vignola (Sassari) 

 

Vertrieb: Stefan Unterberger – VINOLIO 

Mob.: 699 17209809 

unterberger@vinolio.at 

 

Die Fam. Albertini ist seit 1957 im Weinbau im Veneto tätig und begann 1992 mit einer eigenen Produktion in 

Sardinien. Damals wurde im Norden von Sardinien, im Gallura-Gebiet ein landwirtschaftlicher Betrieb 

erworben, hier „Stazzu“ genannt. Auf über 50 ha Rebflächen werden die typischen Rebsorten Vermentino, 

Carignano und Cannonau angebaut. Nach dem anfänglichen Verkauf der Trauben an andere Kellereien 

wurden bald selbst qualitativ hochwertige Weine vinifiziert und abgefüllt.  

 

Der Betrieb ist in der Übergangsfase zur biologischen Produktion, im Sinne der Nachhaltigkeit werden 

leichtere Flaschen und erneuerbare Energiequellen verwendet.  

 

 

 

Luna Smeralda Spumante Brut – Millesimato 

Vermentino 2021 

Vecchia Costa Brut, Spumante, Vermentino 2020 

Vermentino di Sardegna – Vecchia Costa 2021 

Vermentino di Sardegna – Giunchizza 2021 

Isola dei Nuraghi Caregnan Selezione – Rosso IGT  

Riserva 2016 

Isola dei Nuraghi Damanera Selezione – Rosso IGT  

Riserva 2018 

Cannonau di Sardegna – Il Muto – Riserva 2017 



6. Chiusa Grande – Abruzzo  BIO 

Nocciano (Pescara) 

www.chiusagrande.com 

 

Vertrieb: Stefan Unterberger – VINOLIO 

Mob.: 699 17209809 

unterberger@vinolio.at 

 

Das Weingut Chiusa Grande liegt im Landesinneren der Abruzzen, im Einzugsgebiet der 3000 m hohen Berge 

Gran Sasso und Majella. Auf 60 ha Rebfläche wird seit 1991 biologischer Weinbau betrieben. Gegründet 

wurde der Betrieb von Franco D’Eusanio, der auch als „Vinosoph“ bekannt wird, weil er eine gelassene 

Lebenseinstellung mit den Emotionen und sensorischen Eindrücken verbinden möchte, die seine Weine 

auslösen. Unterstützt wird er in seiner Arbeit von seinen Kindern Ilaria und Rocco.  

 

Zusätzlich zur europäischen Bio-zertifizierung erfüllen die Weine die noch strengeren Auflagen des 

italienischen Bio-Verbandes AIAB, weshalb die Sulfit-werte noch niedriger liegen: 80 mg für Weißweine und 

60 mg für Rotweine. Einige Weine wie der Frizzante Pet Nat Chardonnay werden sogar ohne den Einsatz von 

Sulfiten vinifiziert! 

 

INTEGRO Frizzante, IGT, Chardonnay, Pet Nat      

ohne zusätzliche Sulfite 2021 

VINOSOPHIA Bianco, Biowein DOC, Trebbiano 

d‘Abruzzo 2021 

VINOSOPHIA Cerasuolo, Rosato, Biowein DOC, 

Montepulciano d’Abruzzo 2021 

VINOSOPHIA Rosso, Biowein DOC,           

Montepulciano d’Abruzzo 2021 

DNA D’EUSANIO, Bio, Bombino IGT 2021 

DNA D’EUSANIO, Bio, Cerasuolo, d‘Abruzzo DOC 

Superiore, Mont. D’Abruzzo 2021 

DNA D’EUSANIIO, DOC Sottozona CASAURIA 

Montepulciano d’Abruzzo 2018 

 

 

http://www.chiusagrande.com/


7. Còntini 1898 - Sardegna 

Andrea Balleri 

Via Genova 48 

09072 Cabras (Oristano) 

Mob.: +39 342 0657067 

andrea.balleri@vinicontini.com  -  www.vinicontini.com 

 

Alles hat 1898 begonnen und schon damals setzte Salvatore Contini auf den ortstypischen Vernaccia di 

Oristano, für den er 1912 bei der Weltausstellung in Mailand mit einer Goldmedaille prämiert wurde. Es 

handelt sich dabei um eine Rarität, ein Stück sardischer Weinkultur, für die dieser Wein als 1. Wein der Insel 

1972 mit dem DOC-Qualitätssiegel ausgezeichnet wurde. Er reift 4 Jahre in zu drei Viertel gefüllten 

Kastanienfässern. Spezielle Hefen lassen unter Lufteinfluss eine wachsartige Substanz entstehen, mit deren 

Hilfe sie an der Weinoberfläche schwimmen. Diese „Florschicht“ verhindert eine zu schnelle Oxidation des 

Weines. Der Vernaccia wird umso haltbarer, je länger er im Fass reift. Durch den jahrelangen Prozess wird er 

immer komplexer und bernsteinfarbiger. Intensiv etherisches Bouquet mit typischen Mandelblüten, am 

Gaumen trocken und vollmundig, angenehme Säure und leicht herb im Abgang, viel Stoff für einen 

Weißwein. 

 

Die Fam. Contini bewirtschaftet eigenen Rebflächen in mehreren Gebieten Sardinien und bietet somit ein 

komplettes Sortiment an, das von Vermentino bis Cannonau reicht. Eine weitere Besonderheit ist die rote 

Rebsorte Nieddera, die mit anderen lokalen Rebsorten im Rosso Tharros IGT (I Giganti) cuvetiert wird. 

 

Vermentino di Gallura Elibaria 2021 

Karmis 2022(Vernaccia) 

Vermentino di Sardegna Pariglia 2022 

Cannonau di Sardegna Sartiglia 2021 

I Giganti Rosso Tharros IGT 2019 (Nieddera etc.) 

Vernaccia di Oristano Doc Flor 2018 

Vernaccia di Oristano Doc Flor 1997 

mailto:andrea.balleri@vinicontini.com
http://www.vinicontini.com/


8. Good Advice – Italian Food and Wine  

Gabriele Zappelli    Tel. + 39 0564 415392 - zappelli@good-advice.it   www.good-advice.it 
 

Good Advice – Italian Food and Wine ist der Zusammenschluss von mehreren Weingütern und 

Lebensmittelproduzenten, die ihren Ursprung in der Maremma hat, aber auch andere Regionen umfasst 
 

 

Boschetto di Montiano 
 

Dieses Weingut liegt im Ort Montiano in der naturbelassenen Maremma, nur 10 km vom Meer entfernt. Das 

warme Klima ist ideal für den fruchtig-reifen Morellino di Scansano. 
 

Io&Te - DOCG Morellino di Scansano 2020 Daccapo - Merlot IGT Toscana 2020 
 

 

Fattoria Bini  
 

Das Weingut der Fam. Bini kann auf 200 Jahre Tradition zurückblicken, heute werden bei Empoli und Vinci 

auf 33 ha Rebfläche Trauben für Chianti und Chianti Riserva produziert. 
 

 DOCG Chianti 2020  DOCG Chianti Riserva 2015 

 

Fattoria San Felo  
 

Die Fam. Vanni produziert seit 2001 auf 34 ha Rebflächen Weine, die typisch für die Maremma sind. 
 

Lampo - DOCG Morellino di scansano 2020 Aulus - Cabernet sauvignon IGT Toscana 2016 

 

Podere Montale  
 

Das Weingut liegt südlich von Montalcino in Seggiano und gehört zum Weinbaugebiet Montecucco, wo 

der Sangiovese vom frischen Klima der umliegenden Berge und den Lavaböden profitiert.  
 

 Peposo IGT Toscana rosso 2017 Montecucco Sangiovese DOCG 2017 

mailto:zappelli@grossetoexport.it
http://www.good-advice.it/


Podere Scopone 
 

Das Weingut der Fam. Minari liegt südostlich von Montalcino in der Ortschaft Scopone auf 450 m Höhe. Hier 

reift der Sangiovese nach insgesamt mind. 5 Jahre Lagerung zu ganz besonderer Eleganz. 
 

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2018 ROSSO DI MONTALCINO DOC 2019 

 

Setteanime  
 

Dieses Weingut liegt in der Nähe von Treviso, die steinigen und sandigen Böden verleihen den weißen 

Trauben Aroma und Mineralität, der typische Raboso profitiert von den kompakten Lehmböden. 
 

 Prosecco DOC Treviso Brut Raboso DOC Piave 2015 

 

Antiche Tenute Squarcialupi 
 

Die Kelleranlagen dieses Weingutes befinden sich noch im „Palazzo Squarcilupi“ aus dem 16. Jhdt in 

Castellina in Chianti. Auf 30 ha Rebflächen werden die Trauben für Chianti Classico und Riserva angebaut. 
 

 DOCG Chianti Classico 2020 DOCG Chianti classico Riserva 2018 

   

Villa di Maser  
 

Im überdachten Bereich der Villa, einem der wichtigsten Gebäude des Architekten Andrea Palladio, wurde 

bis 1850 Wein produziert, anschließend wurde ein eigener Weinkeller errichtet. Auf 33 ha Rebflächen 

werden die Trauben für den feinen und mineralischen Prosecco Asolo produziert. 
 

Asolo Prosecco Superiore Extra Dry Manzoni Bianco Asolo Montello DOC 2020 

 

 



9a. Stefano Mancinelli – Marche          Vertrieb: 

Via Roma 62             Katarzyna Drozdzik  - Mobil  0664 1952 713 

60030 Morro d’Alba (Ancona)         katarzyna.drozdzik@immediate-wines.com 

info@mancinellivini.it – www.mancinellivini.it 

Tel. +39.0721. 63021 -  Mob. +39.335.6113644 
 

“Lacrima di Morro d‘Alba” ist eine typische Rebsorte, die auf 413 ha Rebfläche nördlich von Ancona in der 

Region Marche wächst. Morro d’Alba ist der Ort (nicht mit Alba im Piemont zu verwechseln), der 1985 die 

Denomination DOC erhielt. Damals waren 4 der insg. 7 ha Rebflächen in Besitz der Familie Mancinelli. Heute 

besitzt sie 13 ha dieser Rebsorte sowie 12 ha Verdicchio (Castelli di Jesi), produziert 150.000 Flaschen und 

wird in Italien als das führende Weingut anerkannt, das die „Lacrima“ (dt. Träne) bekannt gemacht hat.  
 

Der Name der Rebsorte geht auf den Umstand zurück, dass die reifen Beeren leicht aufspringen und der 

Saft herausrinnt. Diese Traube hat als eine der wenigen ein rotes Fruchtfleisch und eine besonders dicke 

Schale, die intensive Bouquet-Noten wie Rosen, Hagebutte, Ribisel und Himbeeren ergeben, die mit feinen 

Gewürznoten gepaart sind. Ein wirklich einzigartiger Rotwein, der gut zu gewürzten Speisen passt! Stefano 

Mancinelli hat daraus sogar einen roten Spumante Metodo Classico gemacht! Neben einer Abfüllanlage 

hat er auch eine eigene Grappa-Destillerie, was nur 5 Weingüter in Italien aufweisen, sowie eine eigene 

Olivenpresse. 

 

 

Lacrima di Morro d’Alba DOC 

 

Lacrima di Morro d’Alba DOC Superiore 

 

Lacrima di Morro d’Alba Terra dei Goti 

 

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico  

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC Classico Superiore 

 

Re Sole Lacrima di Morro d’Alba DOC Passito 

                                                                       

Olio extra vergine di oliva                       

 

 



9b. Le Albare   

Stefano Posenato     

Via Pergola, 33     

37030 Montecchia di Crosara (Verona)   

info@lealbare.it – www.lealbare.it 

Vertrieb: 

Katarzyna Drozdzik  - Mobil  0664 1952 713 

katarzyna.drozdzik@immediate-wines.com 

 

 

Das Weingut der Fam. Posenato gibt es bereits seit 4 Generationen: Urgroßvater Adamo hat am Anfang des 

19. Jahrhunderts im Alpone-Tal in der Nähe von Verona mit dem Weinbau begonnen. Stefano Posenato 

möchte die Familientradition fortsetzen und mit seinen Weinen seine Liebe zu seinem Land zum Ausdruck 

bringen. 

 

Er setzt auf autochthone Rebsorten wie die Garganega-Traube, die für den Soave verwendet wird und auf 

vulkanischem Boden wächst, der sich mit viel Mineralik bemerkbar macht. Stefanos Rotweine, Valpolicella, 

Ripasso und Amarone werden nach den Hauptdarstellern von Sergio Leones Italo-Western benannt, durch 

die Italien international bekannt wurde. Er setzt auf natürlichen Weinbau, seine Weine werden ab Jahrgang 

2021 die Zertifizierung „Biodiversity“ erhalten. Die Ferienanlage mit Gästezimmern ist nach ressourcen-

schonenden Prinzipien gebaut und verwendet Sonnenkollektoren. 

 

 
Soave Classico Doc Monte Majore    Valpolicella Classico Doc Il Buono 

 
Soave Doc Cà Bianchi      Valpolicella Ripasso Doc Il Brutto 

 
Soave Classico Doc Vigna Vecia     Amarone della Valpolicella Docg Il Cattivo 

 
Recioto di Soave Docg Vigna dello Stefano   Grappa di Recioto di Soave 

 

  

mailto:info@lealbare.it
http://www.lealbare.it/


10. Fattoria Le Fonti – Toscana  BIO 

Vicky Schmitt-Vitali 

Localitá Le Fonti   50022 Panzano in Chianti (Firenze) 

Tel. +39 055 852194 – Mob.: + 39 333 9750786 

info@fattorialefonti.it – www.fattorialefonti.it 

 

Zwischen Florenz und Siena liegt der Ort Panzano, mitten im Chianti Classico-Gebiet. Hier hat Vicky Schmitt-

Vitali vor einigen Jahren gemeinsam mit ihrem Mann Guido das Weingut Fattoria Le Fonti von ihrem Vater 

Konrad übernommen. Es erstreckt sich über 15 Hektar, 8,5 Hektar davon sind Weinberge, der Rest ist mit 

Olivenbäumen bepflanzt. Die Weinberge befinden sich im Alta Valle della Greve auf ca. 450 m Höhe. 

Dieses Gebiet ist eher kühler, was gerade in den Jahren mit warmen und trockenen Sommern Vorteile mit 

sich bringt.  

 

Die Rebstöcke wurden 1994 neu ausgepflanzt, die Leitsorte ist Sangiovese, der für Chianti Classico und 

Riserva zum Einsatz kommt. Seit 2013 wird auch die Gran Selezione produziert. Ergänzt wird das Sortiment 

vom jung-frischen Hauswein „La Lepre“ und vom Supertuscan „Fontissimo“, der vorwiegend aus Merlot und 

Cabernet Sauvignon hergestellt wird. Sowohl die Rebstöcke als auch die mehr als 1.500 Olivenbäume 

werden biologisch bewirtschaftet und die schonende Verarbeitung der Trauben und Oliven ist das oberste 

Gebot. Denn Vicky und Guido sind der Überzeugung, dass der „Ursprung“ eines guten Weines im Weinberg 

liegt. 

 

 

Chianti Classico 2019 Docg 

Chianti Classico Riserva 2018 Docg 

Chianti Classico Gran Selezione 2017 Docg 

Chianti Classico Gran Selezione 2016 Docg 

Igt Toscana Merlot 2019  

Igt Fontissimo 2019  

Igt Toscana La Lepre 2021  

mailto:info@fattorialefonti.it
http://www.fattorialefonti.it/


11. Venchiarezza – Friuli Venezia Giulia  BIO  

Tiziana Panfilo 

Via Udine 100   33043 Cividale del Friuli (Udine) 

Mob.: +39 346 3477434  marketing@venchiarezza.it – www.venchiarezza.it 
 

Luca Caporale ist ein überzeugter Bio-Winzer: er macht alles persönlich, vom Auspflanzen der Reben bis zur 

Vinifizierung. In alle Phasen steckt er seine Begeisterung und Erfahrung, der er im Lauf der Zeit sammeln 

konnte. Seit 2013 ist seine Betrieb Bio-zertifiziert. Luca ist überzeugt, dass es von unserer Ernährung abhängt, 

ob wir uns wohlfühlen. Zu diesem Wohlbefinden möchte er mit gesundem Bio-Wein beitragen, dessen 

Herstellung auch einen kulturellen Wert hat, und „guter Bio-Wein kostet nicht mehr als schlechter 

konventioneller Wein!“ 
 

Der Pas Dosè liegt 40 Monate auf der Hefe, die Trauben werden zu verschiedenen Zeitpunkten gelesen, die 

Grundweine cuvetiert. Trotz der langen Reifung ist das Bouquet noch angenehm blumig. Kräftige Struktur, 

lang im Abgang. Ribella ist eine Cuvèe aus Ribolla und Chardonnay, die spontan vergoren werden. Der 

Pinot Grigio liegt bis im Frühjahr auf der Hefe: reife Früchte, Birnen und Banane im Bouquet, geschmeidig 

rund am Gaumen. Dank der rosa Schalen des spät gelesenen Pinot Grigio und 2 Tage Mazaration entsteht 

der Grey&Rosè, dessen Bouquet an rote Früchte erinnert: aromatisch, vielschichtig und lang im Abgang. Im 

Bouquet des Sauvignons finden wir tropische Früchte, Holunder, Zitrusfrüchte und Salbei, am Gaumen frisch 

und strukturiert. Im „Vigna del Tempo“ sind 8 weiße Sorten cuvetiert: im Bouquet viel Frucht, aber auch 

Saffran und Thymian, am Gaumen typische leichtherbe Mandelnoten. Der Refosco wird teilweise im 

Barriquefass ausgebaut: erdige Noten, Grafit, Veilchen, Weichseln, am Gaumen Würze und Tannine. 
 

 

Pas Dosé 

Ribella (Ribolla, CH) 

Pinot Grigio 

Grey & Rosé 

Sauvignon 

Vigna del Tempo 

Schioppettino 

Refosco dal Peduncolo Rosso 

mailto:marketing@venchiarezza.it
http://www.venchiarezza.it/


12. Palladino – Piemonte 

Veronica Santero 

Piazza Cappellano 9 

12050 Serralunga d´Alba (Cuneo) 

veronica.palladinovini@gmail.com – www.palladinovini.com 

Vertrieb: WEINKULTUR ERNST 

www. weinkulturernst.at 

office@weinkulturernst.at 

Moarweg 23   8160 Weiz 

Tel. 03172/38 272 

 

Piero Palladino wuchs in Alba auf und studierte dort Önologie. Nach dem Krieg zog er nach Biella und 

arbeitete bei einem Weinhändler als Önologe. Piero war sehr geschäftstüchtig, gründete verschiedene 

Unternehmen und landete in der Textilbranche. Seine Leidenschaft für den Wein ließ ihn aber nie los und 

schlussendlich erwarb er 1974 das heutige Weingut. Die Führung übergab er seinem Cousin und späteren 

Teilhaber Maurillo.    

 

Bis heute ist das international anerkannte Weingut ein reiner Familienbetrieb. Die Familie Palladino arbeitet 

traditionell und ist im Besitz der ausgezeichneten Lagen Ornato, Parafada und San Bernardo. 

Die Weinkeller befinden sich in einem alten historischen Gebäude und liegen mitten in Serralunga. 

Dank der günstigen Lage der Hügel ist lange Sonneneinstrahlung mit nur wenigen schattigen Bereichen 

gewährleistet, und es herrscht somit ein ideales Mikroklima für den Weinanbau. Der Name des Ortes 

Serralunga bedeutet „langes Gewächshaus“. Der kalk-tonige Boden ergibt körperreiche Weine mit kräftigen 

und ausgewogenen Tanninen und einem beträchtlichen Alterungspotential. 

 

Roero Arneis Docg 2022 

Gavi Docg del Comune di Gavi 2022 

Nebbiolo d´Alba Doc 2021 

Barolo Docg 2019 del Comune di Serralunga d´Alba 

Barolo Docg 2019 Parafada 

Barolo Docg 2019 Ornato 

Barolo Docg 2016 Riserva San Bernardo 

Moscato d´Asti Docg 2022 

 

 

http://www.palladinovini.com/
mailto:office@WeinkulturERNST.at


13. Gli Allori – Veneto 

Giulio Sturaro 

Strada delle Caneve   31015 Collalbrigo di Conegliano (Treviso) 

Mob.: 39 327 416 6446 

info@gliallori.eu – www.gliallori.eu 

 

Alles begann 1919, als die Vorfahren von Matilde, Giacomo und Giulio 20 ha Rebflächen in der Nähe von 

Conegliano erwarben, die heute noch bewirtschaftet werden. 2007 gründen die 2 Cousins samt Cousine ihr 

eigenes Weingut „Allori“, was auf Deutsch „Lorbeerblätter“ bedeutet. Sie bauen auf der Erfahrung der 

vergangenen Generation auf, ihr Prosecco „Le Tose“ ist nach den 3 weiblichen Vorfahren Luigia, Giovanna 

und Maria Luisa benannt, der Ausdruck „Le Tose“ steht im regionalen Dialekt für „Mädchen“. 

 

Der Brut besteht zu 100% aus Glera und weist 5 g Restzucker auf: Pfirsichblüten im Bouquet, Apfel und Birne 

am Gaumen. Der Extra Dry ist etwas runder, geschmeidiger, weist aber eine angenehme Säure auf. Der 

„Rive di Collalbrico“ ist ein Lagen-Prosecco, zum fruchtigen Bouquet gesellt sich feine Mineralität, lang im 

Abgang. Dass Glera auch nach der Flaschengärmethode vinifiziert werden kann, beweist der „A’llor“ 2018: 

Hefenoten, aber auch Zitrusfrüchte und Lindenblüten im Bouquet, angenehm rund am Gaumen.  

 

 

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Superiore Docg  

“Le Tose” Brut 

 

 

 

Conegliano Valdobbiadene Prosecco Sup. Docg  

“Le Tose” Brut Rive di Collalbrigo-Costa Brut Millesimato 2021 

Conegliano Valdobbiadene Prosecco 

Superiore Docg  “Le Tose” Extra Dry 

 

 

 

Vino bianco spumante rifermentato in bottiglia 

(metodo classico) A´llori 2018 

 

  

mailto:info@gliallori.eu
http://www.gliallori.eu/


14a. Aquila del Torre – Friuli Venezia Giulia  BIO & Biodynamic Export manager: agriment Italia 

Savorgnano del Torre - Povoletto (Udine) Anna Ciccarone   mob. +39 (333) 6700807 

www.aquiladeltorre.it       a.ciccarone@agrimentitalia.it 

 

Der Betrieb der Fam. Ciani wurde 1996 gegründet und liegt im Nordosten von Udine mitten in einer 

Naturlandschaft, in der manchmal ein Adler (ital. aquila) zu sehen ist, der entlang des Flusses Torre fliegt. Ab 

Jahrgang 2013 sind die Weine biologisch zertifiziert. Seit 2013 praktiziert Michele Ciani biodynamischen 

Weinbau, er verwendet verschiedene Preparate, läßt die Vegetations spontan in den Weinbergen wachsen 

und arbeitet sie in die Erde ein, um ihr Mineralstoffe zuzuführen. Die Trauben werden händisch gelesen, 

spontan vergoren und möglichst schonend verarbeitet. Das Hauptaugenmerk liegt auf typische Rebsorten 

wie Friulano und Refosco. Ziel ist Lagenweine auf Flyschboden herzustellen, aus denen der Charakter der 

einzelnen Parzellen zum Vorschein kommt.  

 

Das Weingut ist auch ein „agriturismo“, d.h. man kann hier einen erholsamen Urlaub verbringen, die Zimmer 

sind eine wunderbare Mischung aus Tradition und modernem Design.  

 

 

Torre Bianco DOC Friuli Colli Orientali  

 

 

Friulano DOC Friuli Colli Orientali  

 

 

 

Sauvignon Blanc DOC Friuli Colli Orientali 

Merlot DOC Friuli Colli Orientali  

 

 

Refosco dal Peduncolo Rosso DOC  

Friuli Colli Orientali  

 

 

Refosco dal Peduncolo Rosso Riserva DOC 

Friuli Colli Orientali 

 

  

http://www.aquiladeltorre.it/


14b. Tenuta Natalina Grandi – Veneto  BIO    Export manager: agriment Italia 

Gambellara (Vicenza) Anna Ciccarone   mob. +39 (333) 6700807 

www.cantinagrandi.com      a.ciccarone@agrimentitalia.it 

 

 

Die Tenuta Natalina Grandi ist ein Familienbetrieb, der auf eine lange Tradition zurückblicken kann. 

Giavanni Framarin bewirtschaftet gemeinsam mit seinen Kindern Luca, Lisa und Valentina 10 ha 

Rebflächen, die in Gambellara und Loniga liegen, die zur Provinz Vicenza gehören. Seit 2016 wird biologisch 

produziert. Es kommen weder Pestizide noch Herbizide zum Einsatz. Die Trauben werden händisch gelesen, 

und möglichst schonend verarbeitet. 

 

Der vulkanische Boden verleiht den Weinen viel Mineralität und Charakter. Aus der typischen Rebsorte 

Garganega entsteht der stille Gambellara Doc „Solo lei“, sie wird aber auch versektet („Norge“). Typisch für 

hier ist auch der Schaumwein Durello Lessini Doc, benannt nach dem Hügelgebiet Lessini, für den die 

Rebsorte „Durella“ verwendet wird, was soviel wie „widerstandsfähig“ bedeutet. Diesen Schaumwein 

zeichnen angenehme Säure und viel Mineralität aus. 

 

 

Durello DOC Brut (Charmat) 2021 

 

 

Solo Lei rosè Tai Rosso Igt Veneto Pas Dosè 2021 (Tai) 

 

 

“Solo lei" Gamballara DOC  (Garganega) 

 

“Norge” Igt Veneto (spumante Garganega) 

 

 

“Solo lei” IGT Veneto Rosso (Tai, Sirah, Cabernet) 

 

 

Recioto DOCG 2019 (Garganega) 

 

 

 

 



14c. Reassi – Veneto  BIO     Export manager: agriment Italia 

Carbonara di Rovolon (Padova)                                              Anna Ciccarone   mob. +39 (333) 6700807 

www.reassi.it       a.ciccarone@agrimentitalia.it 

 

 

Der Familienbetrieb Reassi bewirtschaftet 6 ha Rebflächen und Olivenbäume im Hügelgebiet der Colli 

Euganei, in der Nähe der Thermalanlagen von Abano Terme, wo bereits die Römer Weinbau betrieben 

hatten. Die Böden sind einerseits vulkanischen Ursprungs, andererseits findet man hier viele 

Meeresablagerungen wie Muscheln und ähnliches, die über den tieferen Basaltschichten liegen. 

 

Ziel ist charakterreiche Weine aus lokalen wiederentdeckten Rebsorten (Pinella, Marzemina bastarda, 

Corbina, Turchetta) zu produzieren, die das vulkanische Terroir widerspiegeln. Die Weine sind biologisch 

zertifiziert. 

 

 

 

Spumante “OP! Opera Prima" (Metodo classico, 36 

Monate auf der Hefe - Pinella) 

 

 

 

Colli Euganei DOC Pinello “Antichi Reassi” (Pinella) 

 

 

 

 

Colli Euganei DOC Manzoni Bianco “Terre d’Argilla” 

 

Colli Euganei DOC Cabernet "Sparviere" (CS, CF) 

 

 

 

 

Veneto Rosso Igt “L’Antenato" (Marzemina bastarda, 

Corbina, Turchetta) 

 

 

 

Colli Euganei DOC Rosso “Tre Frazioni” (CF, CS, M) 

 

 

 



15. Gurrieri – Sicilia  BIO 

Giovanni Gurrieri 

Strada Zottopera 22  97012 Chiaramonte Gulfi (Ragusa) 

Mob.: +39 339 5863689 

ggurrieri@tiscali.it – www.gurrieri.net 
 

Giovanni Gurrieri setzt gemeinsam mit seiner Frau Angela die Familientradition seiner Eltern fort und begann 

2010 mit der Abfüllung seiner eigenen Weine. Die Rebflächen liegen im südöstlichen Teil Siziliens, in der Nähe 

von Ragusa, ca. 15 km vom Meer und 10 km von Vittoria entfernt. Von hier stammt der einzige Docg-Wein 

Siziliens, Cerasuolo di Vittoria. Er ist kirschrot in der Farbe (Kirsche wird in Sizilien „Cerasa“ genannt) und 

verbindet die angenehme Erdbeerfrucht des Frappato mit der Kraft des Nero d’Avola, ein trockener und 

vollmundiger Wein, der Aromatik und Eleganz verbindet. 
 

Diese 2 Trauben werden auch reinrebsortig vinifinziert. Der Frappato wird nur im Stahl ausgebaut. Im 

Bouquet Kirsch, Granatapfel, Himbeere, Rose und weißer Pfeffer, am Gaumen viel Frucht, aber auch 

schöne Säure und weiche Tannine. Der Nero d’Avola weist im Bouquet Kirsch, Brombeeren, Ribisel, 

Granatapfel, Orangenschalen, Gewürznoten, Grafit und Pfeffer auf, am Gaumen viel Fruchtsüße und feine 

Tannine, mineralisch und lang im Abgang. Für den spumante metodo classico „Danna Grazia“ werden 

Nero d’Avola und Frappato weiss vinifiziert, er liegt 1 Jahr auf der Hefe: im Bouquet rote Früchte, 

Orangenzesten und Pumpernikel, am Gaumen angenehm frisch, rund und mineralisch. Die Weine von 

Guerrieri sind biologisch zertifiziert. 

 

Spumante Metodo Classico “Donna Grazia” 

 

Spumante Metodo Martinotti 

 

Moscato trocken 

 

Grillo 

Rosato Sicilia 

 

Frappato 

 

Nero d´Avola 

 

Cerasuolo di Vittoria Docg 

mailto:ggurrieri@tiscali.it
http://www.gurrieri.net/


16a. Riofàvara Winery – Sicilia  BIO 

Ispica (Ragusa) 

www.riofavara.it  info@riofavara.it 

Massimo Interlandi 

massimo.interlandi@hotmail.com 

Mob.: +39 393 6767123 

 

Die Familie Padova produziert Trauben seit Generationen in Ispica, im südöstlichen „Zipfel“ von Sizilien, nicht 

weit vom Meer und von Noto entfernt. Während andere Familien auf die Orangen-produktion umgestiegen 

sind, setzt Riofávara weiterhin auf autochthone Rebsorten und ist seit langem biologisch zertifiziert.  Die 

Rebsorte Moscato di Noto wurde bereits von den Römern erwähnt, Mizzica ist ein fruchtig-frischen Weißwein 

mit Pfirsich- und Teenoten. Nsajar ist eine Cuvèe aus 3 wiederentdeckten Rebsorten (Recunu, Cutrera, 

Rucignola), Zitrusnoten, die Mineralität des nahen Meeres und Mittelmeerkräuter ergeben einen 

geschmeidig runden Wein. 

 

Der vulkanische Boden mit Sand- und Kalkauflagen ist ideal für den Nero d’Avola: seine Frucht verschmilzt 

mit balsamischen und salzigen Noten. In der Contrada San Basilio sind die Rebstöcke bereits 100 Jahre alt, in 

der gleichnamigen Cuvèe wird Nero d’Avola mit den wiederentdeckten Rebsorten Surra, Pignatieddu, Orisi, 

Vitrarolo und Niururuossu ergänzt. 

 

 

Marzaiolo 

 

 

Mizzica (Moscato di Noto) 

 

 

Nsajar (Recunu, Cutrera, Rucignola) 

 

 

Rosé (Nero d´Avola) 

San Basilio  

(Nero d’Avola & Surra, Pignatieddu, Orisi, Vitrarolo, 

Niururuossu) 

 

 

 

Spaccaforno  (Nero d´Avola) 

 

 

Sciavé (Nero d´Avola) 

http://www.riofavara.it/
mailto:massimo.interlandi@hotmail.com


16b. Peter Wiegner – Sicilia  BIO 

Passopisciaro (Etna)  www.wiegnerwine.com 

Massimo Interlandi 

massimo.interlandi@hotmail.com - Mob.: +39 393 6767123 

Nachdem Peter Wiegner jahrelang Wein in der Toskana produzierte, begann er 2002 gemeinsam mit seiner 

Frau Laura 6 ha am Etna auf 750 m zu bewirtschaften. Er war einer der Pioniere, der das Potential des 

Vulkanbodens kombiniert mit kühlem Klima erkannt hatte. Heute wird er von seinem Sohn Marco, der auch 

Önologe ist, beim biologischen Weinbau unterstützt. Die Weine sind (Terroir x Eleganz)³ ! 

 

Rampante bianco (Carricante) 

 

Elisena bianco (Fiano) 

 

Treterre (Nerello Mascalese) 

 

Marchesa “Cru” (Nerello Mascalese) 

Rampante “Cru” (Nerello Mascalese 85%, Nerello 

Cappuccio 15%) 

 

Artemisio Rosso (Cabernet Franc) 

 

Torquato (Aglianico) 

 

Agrosan – Augusta (Siracusa)   www.agrosan.it 

Alfio und Fabio, 2 Studienkollegen, hatten 1992 einen „Traum“ und begannen damals, die typischen 

Digestive wie den Amaro dell’Etna außerhalb Siziliens bekannt zu machen! 
 

Amaro dell´Etna Amaro dell´Etna “Riserva” Cannellino “Reserve” (Rosolio) 

(Cannella=Zimt)  
 

Correnti – Siracusa  Bio 
 

Pomodoro secco 

 

Pomodoro secco ciliegino 

 

Polpa / passata di pomodoro 

Estratto di pomodoro 

 

Crema di olive verdi/nere 

 

Crema di pomodoro  

Origano selvatico 

 

Olive 

 

Pesto finocchietto selvatico 

 

http://www.wiegnerwine.com/
mailto:massimo.interlandi@hotmail.com
http://www.agrosan.it/


17. Musita – Sicilia  BIO 

Cristina Morando 

Contrada Passo Calcara   91018 Salemi (Trapani)  

Tel.: +39 0924 68576 - Mob.: +39 339 2261764 

export@musita.it – www.musita.it 

 

Mitte des 19. Jahrhunderts legte Don Ignazio seinen ersten Weinberg am Hügel „Musita“ an, der so von den 

Arabern benannt wurde, weil sich hier eine Moschee befand. Heute leiten die 4 Geschwister Giuseppina, 

Maria, Gaetano und Domenico ihren Familienbetrieb im Westen Siziliens, in Salemi, das 30 km östlich von 

Marsala liegt. Die 50 ha eigenen Rebflächen liegen auf 500 m Höhe, die auch im Sommer die nächtliche 

Abkühlung garantiert. Das trockene Klima erlaubt eine schonende Bewirtschaftung der Reben, die 

Organicus-Weine sind biologisch zertifiziert.  
 

Der Grillo „Kárima“ entsteht auf lehmhaltigen Böden und reift in Stahlbehältern, im Bouquet Blütenduft und 

Zitrusfrüchte, am Gaumen frisch und angenehm rund.  Der Bio-Catarratto Organicus ist aromatischer und 

weist angenehme Gewürznoten auf. Der Bianco Salemi ist auch ein Catarratto, im Bouquet Jasmin, 

Zitrusnoten und tropische Früchte, am Gaumen schöne Säure und viel Mineralität. Der Bio-Nero d’Avola 

Organicus reift nur im Stahl, Kirsch- und Weichselnoten im Bouquet, angenehm weiche Tannine am 

Gaumen. Der Rosso Salemi ist ein Syrah, der zu 80% in Holzfässern ausgebaut wurde: rote Früchte, aber auch 

Schokolade, Tabak und reife Tannine. Zum Abschluss der Passito aus nachgetrockneten Zibibbo-Trauben. 

Das intensive Bouquet und die angenehme Säure machen diesen Desertwein sehr attraktiv. 

 

Kárima Grillo Sicilia Doc 2021 

Organicus Catarratto Sicilia Doc 2021 Bio 

Regieterre Bianco Salemi Igt 2021 (Catarratto) 

Passocalcara bianco Riserva Sicilia Doc 2018 

Organicus Nero d´Avola Sicilia Doc 2021 

Regieterre Rosso Salemi Terre Siciliane 2020 

Passocalcara Rosso Riserva Sicilia Doc 2017 

Passito di Zibibbo Passopasso 2020 

mailto:export@musita.it
http://www.musita.it/


18. Maira BIO – Sicilia   

Marcello Maira 

Piazza Don Ciccino La Placa n. 19 

92020 San Giovanni Gemini (Agrigento) 

Mob.: +39 329 8128148 

info@mairabio.it – www.mairabio.it 

 

Der Betrieb von Marcello Maira befindet im Landesinneren von Sizilien bei Caltanissetta, zwischen Canicattì 

und Enna, das klimatisch gut für die Landwirtschaft geeignet ist. Vor 20 Jahren hat er gemeinsam mit seinen 

Eltern begonnen, die typischen Produkte Siziliens biologisch zu produzieren ohne den Einsatz von 

chemischen Düngern, Herbiziden und Schädlingsbekämpfungsmitteln. 

 

Auf insgesamt 18 ha bewirtschaftet er 10 ha Olivenbäume, die restliche Fläche ist Gemüse, Granatapfel, 

Mandeln und Pistazien gewidmet. Sein Olivenöl ist eine Mischung aus den Sorten Moresca, Tonda iblea e 

Biancolilla, die innerhalb von 12 Stunden nach der Ernte kalt gepresst werden. In seine Konserven kommt nur 

das frische Gemüse hinein: Tomaten, Melanzani, Zucchini und rote Zwiebel. Granatäpfel werden zu Saft 

verarbeitet, Mandeln und Pistazien runden das Sortiment ab. 

 

 

Olio extra vergine di oliva bio 

Salsa pronta di pomodoro bio 

Crema di melanzane e mandorle bio 

Crema di cipolle rosse in agrodolce bio 

Crema di zucchine bio 

Spremuta di melograno bio (Granatapfelsaft) 

Frutta secca (Mandeln und Pistazien) 

  

mailto:info@mairabio.it
http://www.mairabio.it/


19. Aceto Balsamico Paolo Rossi Barattini – Emilia Romagna 

Paolo Rossi Barattini  

Via P. Giardini Sud 170 

41043 Formigine (Modena) 

Mob.: +39 335 8425571 

info@balsamicodop.it – www.balsamicodop.it 

 

Die Familie Rossi Barattini produziert Aceto balsamico tradizionale seit mehr als 100 Jahren in der eigenen 

Acetaia bei Modena. Der Großvater Guido war Bürgermeister von Formigine und gründete die „Cantina 

Sociale“. Die Trauben stammen aus den eigenen Weingärten, in denen Lambrusco, Trebbiano und 

Pignoletto produziert werden.  
 

Der sanft gepresste Most wird bei über 80° gekocht und beginnt anschließend seine Vergärung. Im Winter 

wird der Grundwein in Holzfässer gefüllt und mit mindestens einem Drittel „Aceto Balsamico di Modena 

invecchiato“ cuvetiert, der viele Säurebakterien enthält. Somit beginnt die Umwandlung des Alkohols in 

Essig. Erst nach Erreichung des richtigen Säuregrads darf der Aceto in kleinere Holzfässer umgefüllt werden, 

um seine natürliche Konzentration fortzusetzen. Die verschiedenen Hölzer geben dem Aceto balsamico 

tradizionale seinen speziellen Geschmack: eine Fruchtexplosion, ausbalanciert zwischen Süße und Säure. 

Ideal zu Parmigiano, aber auch Erdbeeren und Vanilleeis. 

 

Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP          extra 

vecchio 

Aceto Balsamico Tradizionale di Modena DOP  

Aceto Balsamico di Modena Igp invecchiato 

Aceto Balsamico di Modena Igp 

Aceto Balsamico di Modena Igp 

Crema di Balsamico (Glassa) 

Salsa di Cipolla con aceto balsamico Igp 

Composta di fragole con aceto balsamico Igp 

  

mailto:info@balsamicodop.it
http://www.balsamicodop.it/


20. Scarbolo Sergio – Friuli Venezia Giulia                         Beratung und Vertrieb:  

Strada di Spessa 6/1               Josef-Maria.Schuster@kastner.at 

33043 Cividale del Friuli (Udine)                    mob.: 0676 5900264 

www.scarbolosergio.com                guenther.wagner@kastner.at                                

                         mob.: 0676 7516979 

 

Der Großvater Antonio zog 1928 von Prepotto nach Spessa und begann die Rebflächen des Spitals von 

Cividale zu bewirtschaften, die Jahresproduktion lag damals bei 15.000 l. In den 1970-er Jahren erwarb der 

Sohn Attilio die Rebflächen des Spitals, der Enkel Sergio bewirtschaftet nun gemeinsam mit seinen Kindern 

25 ha Weinberge südlich von Cividale.  

 

Die Sedimentböden und die Südwestausrichtung der Weinberge ergeben gute Rahmenbedingungen für 

die Qualitätsproduktion. Das Sortiment umfasst alle wichtigen Weine der Colli Orientali del Friuli. Es reicht von 

der elegant-feinen Ribolla Gialla, die hier bereits im 13. Jhdt. angebaut wurde, bis zum sehr langlebigen 

roten Pignolo, der mindestens 10 Jahre ausgebaut werden kann.  

 

 
Ribolla Gialla Dop Friuli Colli Orientali 

 

Friulano Dop Friuli Colli Orientali 

 

Pinot Grigio Dop Friuli Colli Orientali  

 

Schioppettino Dop Friuli Colli Orientali 

 

Merlot Dop Friuli Colli Orientali 

 

Refosco dal Peduncolo Rosso Dop F.C.O. 

 

Ronca di Canova Doc Friuli Colli Orientali (M, RF) 

 

Pignolo Dop Friuli Colli Orientali  



 21. KASTNER AllesWein 

Josef Schuster hat eine Auswahl an Weingütern 

getroffen, die sich autochthonen italienischen 

Rebsorten und Raritäten widmen. Diesmal können 

wir 12 spumanti tipici italiani kennen lernen: 

Beratung und Vertrieb: 

Josef-Maria.Schuster@kastner.at 

mob.: 0676 5900264                

guenther.wagner@kastner.at                               

mob.: 0676 7516979 

 

 
1. Spumante Manzoni Rosa Millesimato Extra Dry 

Cà di Rajo (Veneto) 

2. Spumante Rosé Extra Dry                               

Conca d’Oro (Veneto) 

3. Breganze Doc Brut 2020 Vespaiolo BIO                       

La Costa (Veneto) 

4. Q Brut – Quartomoro (Sardegna) 

5. Franciacorta Docg Brut La Montina (Lombardia) 

6. Oltrepò Pavese Docg Pinot 64 Brut              

Calatroni (Lombardia)  

 

7. Franciacorta Docg Artio Rosé Brut 2018                     

Marchesine (Lombardia) 

8. Trento Doc Blanc de Sers Brut Nature 2018        

Casata Monfort (Trentino) 

9. Blanc de Blanc Brut 2018   Famoso                   

Santa Lucia (Emilia-Romagna) 

10. Johanniter Naran Extra Brut 2016                    

Pravis (Trentino) 

11. Nebolé Extra Brut 2015   Travaglini (Piemonte) 

12. Franciacorta Docg Brut Millesimato 2009   

“Secolo nuovo” Le Marchesine (Lombardia) 

 
 

mailto:Josef-Maria.Schuster@kastner.at


22. Planeta – Sicilia 

Menfi, Vittoria, Noto, Etna & Capo Milazzo 

www.planeta.it 

 

Beratung und Vertrieb: 

Josef-Maria.Schuster@kastner.at    mob.: 0676 5900264                 

guenther.wagner@kastner.at   mob.: 0676 7516979 

Seit 17 Generationen baut die Familie Planeta auf Sizilien Wein an. Die Erfolgsgeschichte startete in den 

1980er-Jahren unter der Führung von Diego Planeta. Alles begann in Menfi im Westen, wo sich heute noch 

die Firmenzentrale befindet und ikonische Planeta-Weine wie der Chardonnay entstehen. Doch auf Sizilien 

gibt es überall fantastische Weinbaugebiete, daher wurden die Rebflächen des Betriebs im Lauf der Jahre 

strategisch erweitert.  

 

Nach einer langen Recherche wurden 2008 auf der Nordseite des Etna bei Passopisciàro Weingärten 

zwischen Lavaformationen und Wäldern angelegt. 2021 wurde eine Kellerei in Sciaranuova gebaut. Dabei 

wurden alte Terrassenanlagen in ein Freilufttheater umgebaut, in dem im Sommer das Sciaranuova Festival 

stattfindet. 

 

Der Etna Bianco ist aus Carricante-Trauben, die im Oktober gelesen und teilweise in Barrique-fässern 

vergoren werden: blumiges Bouquet, Susinen und Mittelmeerkräuter, am Gaumen Akazien, Mandel und 

Pfirsich, angenehm vollmundig. Der Etna Rosso ist aus Nerello Mascalese, der 6-8 Monate teilweise im Holz 

reift: helles Rot, blumiges Bouquet, Vanille, Weichsel und Erdbeer; am Gaumen viel Frucht, Unterholz, 

orientalische Gewürze. Leichtfüßig elegant, mineralisch mit leichtem Eisenanklang, Rhabarber und 

schwarzer Pfeffer. 

 

Chardonnay 2021 Menfi Doc 

Cometa 2021 Menfi Doc (Fiano) 

Etna bianco 2020 

Etna rosso 2020 

 

http://www.planeta.it/


23. Perrazzo Vini d'Ischia - Campania 

Via Porto 36, 80077 Ischia (Napoli) 

Marco Savastano   mob. +39 (337) 972 465  

perrazzo@perrazzo.it     www.perrazzo.it 

 
Alfonso Perrazzo gründete 1880 die 1. Weinkellerei auf der Insel Ischia, die sich in den Tuffsteinhöhlen beim 

Hafen der Insel befindet. Schon damals wurden die Weine der Insel in Italien und Europa verkauft. Die 

wichtigsten Kunden waren Produzenten in Verona und im Piemont, aber auch die Restaurants in Neapel.  

In den 1960er-Jahren wird die Kellerei von der Fam. Savastano übernommen, einer Weinbaufamilie, die für 

ihren Lacryma Cristi berühmt war, den sie auf den Vesuv-hängen produzierte. Mit der Erfahrung, die sie auf 

vulkanischen Böden gemacht hatten, bewirtschaften sie nun 30 ha Rebflächen am Hafen und in den 

Gemeinden Panza, Serrara Fontana und Barano. Mit modernen Produktionsmethoden werden Weine 

vinifiziert, die sowohl in Italien als international gut ankommen. Eine eigene Vinothek am gut besuchten 

Hafenbereich fördert die Bekanntheit der Perrazzo-Weine. In den 1980er-Jahren übernehmen die Söhne 

Marco und Christian den Betrieb und intensivieren die Zusammenarbeit mit lokalen Traubenlieferanten. Sie 

bleiben aber der Tradition treu und produzieren Weine aus typischen Rebsorten, die das Inselklima und den 

vulkanischen Boden widerspiegeln.  

 

Der weiße „Punta del Felice“ ist aus der lokalen Biancolella-Traube, die mit Falanghina cuvetiert wird: feine 

Frucht im Bouquet, rund, trocken und aromatisch am Gaumen. Der Lepus Bianco ist nach den Hasen 

benannt, die auf der Insel und in vielen Kochrezepten zu finden sind. Bei dem Wein wird die Biancolella-

Traube mit Coda di Volpe cuvetiert. Für den Rosato kommen die lokalen Sorten Cannamele, Guarnaccia, 

Guarnaccione und Per’e Palumm zum Einsatz, für den Lepus Rosso Per’e Palumm und Aglianico. 

 

 

Punta del Félice bianco     Don Alfonzo rosè  

 

Lepus bianco        Lepus rosso 

  

mailto:perrazzo@perrazzo.it
http://www.perrazzo.it/


24. Ritter De Zahony – Friuli Venezia Giulia 

Maximilian Kramer 

Piazza Pirano 8   33051 Aquileia (Udine) 

Tel. +39 0431 91037 – Mob.: +39 324 6239492 

ritterdez@gmail.com – www.ritterdezahony.it 

 

Die „Tenuta di Monastero di Aquileia“ wird bereits in der siebten Generation von der Familie Ritter de 

Záhony bewirtschaftet. Guido Federico Rossignoli, unterstützt von seiner Schwester Sabina und seiner 

Partnerin Roberta, führt die Familientradition mit viel Begeisterung fort. Weinbau wurde hier bereits von den 

Römern betrieben, die Aquileia 181 v. Chr. gegründet hatten. Im Mittelalter setzte das Kloster von Aquileia 

die Weinbautradition fort. Die lehmigen, mineralreichen Schwemmlandböden und die „salzigen“ Winde aus 

der Lagune von Grado prägen den Charakter der Weine. 

 

Heute werden auf 60 ha Rebflächen die typischen Sorten des Friauls angebaut. Eine Besonderheit ist die 

Rebsorte Pálava, eine Kreuzung aus Gewürztraminer und Müller Thurgau, die aus Mähren stammt. 

Angebaut wurde sie zur Erinnerung an die Geschichte der Fam. Ritter De Záhony, die dort ebenfalls Land 

besaß. Im Bouquet Akazien und Rosen, aber auch Limette, Pfirsich, Aprikose und Salbei. Trocken am 

Gaumen, feine Säure und Mineralität. Experimentiert wurde auch mit der Rebsorte Rebo, einer Kreuzung aus 

Merlot und Teroldego, die nach dem Trentiner Önologen Rebo Rigotti benannt ist. Der Most liegt 1 Tag auf 

den Schalen, was eine Pfirsich-rosa Farbe ergibt. Aprikose und Pfirsich im Bouquet, angenehm frische 

Zitrusfrucht-noten am Gaumen. 

 

Prosecco Doc Brut 

 

 

Maví Rosato Igt Venezia Giulia 2021 

 

 

Elvine Chardonnay Doc Friulia Aquileia 2021 

Edda Cristina Pálava Igt Venezia Giulia 2021 

 

 

Manfredo Merlot Doc Friuli Aquileia 2019  

 

mailto:ritterdez@gmail.com
http://www.ritterdezahony.it/


25. Cordella – Toscana  BIO 

Maddalena Cordella 

Podere Meleto 27 

53024 Montalcino (Siena)  

Mob. +39 347 0422815 

info@cordellavini.it – www.cordellavini.it  

 

1998 legte Maddalena Cordella die ersten Weingärten auf dem Anliegen ihres Vaters an, dem Podere 

Meleto, das südlich von Montalcino Richtung Torreneri liegt. Anfänglich verkaufte sie ihre Trauben an 

andere Betriebe. 2006 begann sie mit der Abfüllung ihres eigenen Brunello. 2010 wurde der neue Keller 

eröffnet. Ab Jahrgang 2012 ist die Produktion biologisch zertifiziert. Nun bewirtschaftet sie über 10 ha eigene 

Rebflächen, die vor allem dem Brunello di Montalcino gewidmet sind.   
 

Der gesamte Produktionsprozess ist auf Qualität ausgerichtet, alles erfolgt manuell, auch die Selektion der 

besten Trauben, die für den Brunello verwendet werden. Seine Maischestandzeit dauert 15 Tage, er reift 

mindestens 2 Jahre in 2500 l großen Fässern, die mild getoastet sind sowie aus Slawonien und Allier 

stammen. Der Rosso di Montalcino liegt mindestens 8 Monate in großen Fässern. 
 

Maddalena, die deutsch spricht, heißt Gäste gern auf ihrem Weingut willkommen. Ein Besuch lohnt sich 

schon allein wegen des atemberaubenden Blickes auf die umliegenden Hügel, auf denen Reben, Felder 

und Zypressen ein idyllisches Gesamtbild ergeben. 

 

 

 

Rosso di Montalcino Brunello di Montalcino 

 

 

  

mailto:info@cordellavini.it
http://www.cordellavini.it/


26.a Mirabella - Rodengo Saiano   www.mirabellafranciacorta.it  

26.b Montedelma - Passirano   www.montedelma.com 
 

Franciacorta (Lombardia) 

Vertrieb: PRÁTTO Gmbh 

Eduard Bodem Gasse 5   6020 Innsbruck 

Bruno Walter    mob.: 0650 3525101 

b.walter@pratto.at  
 

Franciacorta ist das wichtigste Weinbaugebiet Italiens, was flaschenvergorene Schaumweine betrifft. Bereits 

1961 hatten sich 11 Produzenten zusammengeschlossen, um einen „metodo classico“ nach strengen 

Auflagen zu produzieren. Heute werden auf ca. 3000 ha Rebflächen (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot 

Nero), die südlich des Iseo-See zwischen Bergamo und Brescia liegen, ca. 13 Millionen Flaschen hergestellt. 

Der Franciacorta ist praktisch in allen guten Restaurants Italiens zu finden. Dank mindestens 18 Monate 

Reifung auf der Hefe, die bei der Riserva sogar 5 Jahr dauern muss, ergeben sich elegante Schaumweine, 

die Frische mit Struktur perfekt verbinden und vom Aperitif bis zum Dessert ein idealer Speisebegleiter ist. 
 

Das Weingut Mirabella wurde von Teresio Schiavi gegründet, der nun von seinen Söhnen Alessandro und 

Alberto unterstützt wird. Dank qualitativ hochwertiger Trauben gelang ist ihnen 2010 als 1. Schaumwein-

Produzent Italiens, auf den Einsatz von Sulfiten zu verzichten. Dank einer eigens entwickelten Technologie 

bleiben die natürlich entwickelten Sulfite unter 10 mg/l, somit handelt es ich wirklich um einen „Sulfite-freien“ 

Wein!  
 

Montedelma ist das Familienweingut von Pietro Berardi. Sein Pas Dose reift mindestens 3 Jahre, er ist ange-

nehm trocken und fein strukturiert. Der Saten ist geschmeidig rund, auch wegen des niedrigeren Drucks. 
 

 Mirabella: 

 Elite Franciacorta Extra Brut DOCG (Sulfite-frei) 

 Saten Millesimato Franciacorta Brut DOCG 

 DOM Riserva Dosaggio Zero DOCG 

 Edea Franciacorta Brut Blanc de Blanc DOCG          

Montedelma: 

Franciacorta Pas Dose DOCG    

Franciacorta Brut DOCG 

Franciacorta Saten DOCG 

Franciacorta Rose DOCG 

http://www.montedelma.com/
mailto:b.walter@pratto.at


27. Michel Arnould & Fils, Florent Bergeronneau-Marion  

Champagne (F)     

www.champagne-bergeronneau-marion.fr  

www.champagne-michel-arnould.com  

Vertrieb: Grande Reserve, Wien 

Michael Drnek    mob.: 0676 420 4243   

office@grandereserve.at   

www.grandereserve.at 

 

Das Haus Arnould - Lefèvre hat seinen Sitz in Verzenay, einer Gemeinde in der östlichen Montagne de 

Reims. Verzenay ist mit 415 ha Weingärten als „Grand Cru“ klassifiziert, die Fam. Arnould besitzt 12 ha davon, 

85%  Pinot Noir und 15% Chardonnay. Zusätzlich hat sie Rebflächen in Oger, in der Cote de Blanc. Hier wird 

Chardonnay für Cuvées wie La Grande Cuvée angebaut. Das Hauptaugenmerk liegt darin, das Terroir von 

Verzenay so gut wie möglich in Wein umzusetzen. Der Pinot Noir in dieser Gegend steht für Eleganz bei 

gleichzeitiger Ausdrucksstärke und Fülle. Arnould Champagner sind frisch und fruchtbetont und bestechen 

durch Länge und ihre klaren, expressiven Aromen. 

 

Das Haus Florent Bergeronneau-Marion liegt in der westlichen Montagne de Reims, in Ville Dommanage. Die 

Weingärten des Ortes werden seit 1590 bewirtschaftet und sind als als „Premier Cru“ klassifiziert. Florent 

Bergeronneau übernahm den Betrieb seiner Eltern, seine Frau Véronique Marion stammt aus einer 

Weinbaufamilie mit Rebflächen in Trigny nordwestlich von Reims, die sie in den Betrieb einbrachte. Pinot  

Noir hat den größten Anteil, gefolgt von Chardonnay und Pinot Meunier. Bergeronneau-Marion  

Champagner reifen lang in alten Kelleranlagen, bis sie ihre Eleganz und Typizität erlangt haben. 

 

Champagne Michel Arnould & Fils: 

Extra Brut Grand Cru 

La Grande Cuvée Brut Grand Cru 

Rosé Blanc de Noirs Brut Grand Cru 

 

Champagne Florent Bergeronneau-Marion: 

Grande Réserve Brut Premier Cru 

Blanc de Blancs Brut Premier Cru 

Cuvée Prestige Brut Premier Cru 

Rosé de Saignée Brut Premier Cru 

http://www.champagne-bergeronneau-marion.fr/
http://www.champagne-michel-arnould.com/
mailto:office@grandereserve.at
http://www.grandereserve.at/


Mundgeblasene Gläser von Sophienwald:  

Trinkgenuss und Sonderkonditionen auf der Selezione Italia!  

 

 

 

Die Glasfabrik Sophienwald wurde im Jahre 1725 in der Nähe von   

Alt-Nagelberg im österreichisch-böhmischen Grenzgebiet gegründet. 

Über Jahrhunderte hinweg wurden dort in Handarbeit einzigartige, 

mundgeblasene Gläser produziert. Anknüpfend an diese große 

Tradition hat Gerhard Illek die Marke Sophienwald® neu belebt. Die 

Gläser überzeugen mit ihrer filigranen Art und zeichnen sich durch 

Leichtigkeit und Eleganz aus. Die Marke Sophienwald® steht für 

Tradition – mundgeblasen in Holzformen, dadurch ist jedes Glas ein 

Unikat – verbunden mit zeitgenössischem Design und Genuss. 

Produziert an den Ursprüngen und in den Mutterländern der ehem. 

k.u.k. Monarchie.  
 

 

Für die Teilnehmer an der Selezione Italia gibt es die Möglichkeit, die Gläser zu Sonderkonditionen zu 

erwerben! Wir wünschen Ihnen viel Freude und Trinkgenuss mit unseren Sophienwald-Gläsern! 

 

Ansprechpartner für Informationen und Preisauskünfte vor Ort: 
 

 

Sirexport GmbH 

Ing. Gerhard Illek     Leo Quarda   

+43 676 317 96 86     +43 699 1313 9388 

gi@sophienwald.com     leo@quarda.at 

Hauptstraße 45 - 3871 Alt-Nagelberg   Ambassador of Sophienwald 

www.sophienwald.com 

 

mailto:gi@sophienwald.com
http://www.sophienwald.com/


 

 

 
Christian Bauer    |    Marina Rebora 

Leegasse 4/10   1140 Wien 

mob: +43 699 1947 8171 

christian@weinundkultur.eu 

www.weinundkultur.eu 

christian.bauer_wein.kultur 

 

 

 


